Brugsanvisning
til Gottlieb-ovn

Gottlieb-ovnen er en grydeformet beholder med 2 store handtag naar den lukkede ende. Den
orienteres dog omvendt en gryde, nemlig med bunden op, og sadtes ned over det der skal bages.
Anvendes pa en bageplade over et bal til bagning der kraever overvarme som f.eks. bradbagning.

Inden brug ferste gang, rengeres ovnen med alm. opvaskemiddel/vand. Indsmeares derefter let i
madolie.

Braddejen/bollerne (eller hvad der nu skal bages) placeres pa den olierede og varme bagepl ade.
Anbring dernaest Gottlieb-ovnen henover. Nu skal overvarmen startes ved at hadde en skovlfuld
gleder op patoppen af ovnen. Dette kraever at man har en passende gladeskovl. Alternativt kan man
lave et lille flammebal af sméa braandestykker pa ovnen.

Nu bliver der meget hurtigt 200 grader i ovnen, og man skal passe paikke at braande sine boller
sorte. Derfor skal man som udgangspunkt spare pa undervarmen, der skal kun vage et ganske
beskedent bal/glader UNDER bagepl aden, hvorimod overvarmen godt ma vaae kraftig.

Laft ovnen (med gleder/bdl pa toppen) af ind imellem for at falge processen, vend bradet hvis det
har faet for meget undervarme. Varmen reguleres om nadvendigt med mere/mindre braade over og
under.

Et stort hvedebred er faardigt efter ca. 25min. ved optimal fyring/varme.

En saadeles brugervenlig ovn der ikke tager mange minutter at starte op.
Ovnen er forbavsende gkonomisk i drift, den kraever ikke meget braande. Brug kun sma
braendeflagkker, det ger regulering af varmen lettere—og mindrerag i gjnene.

Vedligeholdes med indsmering i madolie til forebyggelse mod rust.
Fremstillet af almindeligt jern uden nikkel og andre tungmetaller.

Ved yderligere sporgsmal bedes du kontakte din forhandler.
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